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TONNARELLI PASTIFICIO LIVI AL CACIO E PEPE          13€
PECORINO ROMANO E PEPE TOSTATO
TONNARELLI PASTA ROMAN STYLE PECORINO ROMANO AND TOASTED PEPPER

STROZZAPRETI ROMANI   13€
ALL’AMATRICIANA             
POMODORO ROSSO GARGANO, GUANCIALE CROCCANTE E PECORINO 
STROZZAPRETI PASTA ROMAN STYLE CRISPY BACON WITH PECORINO CHEESE
AND GARGANO RED TOMATO

RIGATONI ALLA CARBONARA 13€
CARBOCREMA GUANCIALE CROCCANTE E PECORINO IMPEPATO
RIGATONI PASTA ROMAN STYLE CARBOCREMA CRISPY BACON AND  PECORINO

GNOCCHETTI HANDMADE AL RAGÙ             13€
RAGÙ DI VITELLA POMODORO E PARMIGIANO 
GNOCCHI POTATOES PASTA VEAL RAGÙ WITH TOMATO AND PARMESAN

MEZZELUNE HANDMADE ALLA RICOTTA E AGRUMI*    15€
E POMODORETTO SCIUE SCIUE E BASILICO FRESCO
RAVIOLI DUMPLING WITH RICOTTA CHEESE AND CHERRY TOMATO,BASIL

PASTA

1,3,5,7

1,3,7

1,3,7

1,3,7,9

COTOLETTA ALLA MILANESE
ORECCHIA DI ELEFANTE 1,3,5,10*   16€ 
COTOLETTA DI VITELLA CON PATATINE FRITTE RUGGERO HANDMADE
VEAL CUTLET MILANESE STYLE  WITH HANDMADE FRENCH FRIES 

CONTROFILETTO DI      20€
MANZO DANESE ALLA GRIGLIA 1,5,8,10

CON PATATE ARROSTO E CHIMICHURRI 
GRILLED BEEF SIRLOIN DANISH MEAT  WITH ROASTED POTATOES
AND CHIMICHURRI ARGENTINIAN SAUCE 

ROAST BEEF DI TACCHINO 1,3,5,12,8.9   16€
MARINATO ALLA BIRRA     
CON PATATE ROSTICCIATE E CICORIA 
ROAST TURKEY BEER WITH ROASTED POTATOES E CICORY AND JUIS MEAT 

SECONDI / MAINS

GAMBERI CROCCANTI AL PANKO E COCCO 1,2,8,5,6,7,14,11* 13€
GIARDINIERA  ALLA MEDITERRANEA E SALSA COCKTAIL 
CRISPY PANKO SHRIMP WITH MIXED VEGETABLE GIARDINIERA AND COCKTAIL SAUCE

CARPACCIO DI MANZO BLACK ANGUS 1,3,5,7,10,9 14€
MARINATO AGLI AGRUMI CON SCAGLIE GRANA PADANO,MISTICANZA
E CIALDA DI CASERECCIO
BLACK ANGUS BEEF  MARINATED WITH CITRUS FRUITS, HOMEMADE PARMESAN WAFER
AND LEMON JELLY CRISPY WAFER HOMEMADE/COUNTRY-STILE BREAD 

BUFALA “STELLA DI AMASENO” 1,7,12,8,5  15€
E PROSCIUTTO DI PARMA 16 MESI 
AMASENO BUFFALO MOZZARELLA AND PARMA HAM

SELEZIONE DI SALUMI    12€
E FORMAGGI STAGIONATI 1,7,8,12,3

CON SCIROPPO D’ACERO 
SELECTION OF CURED MEATS AND MATURE CHEESE, NAPLES SALAMI,
PORK LOIN, SARDINIAN SHEPHERD, PIENZA MAPLE SYRUP 

PALETA DI JAMON IBERICO CON   17€
PAN Y TOMATE 1,3,5,7,8,11  
IBERICO PORK SHOULDER WITH TOMATO -RUBBED BREAD 

PAN BRIOCHE AI 7 CEREALI   13€ 
BURRO FRANCESE E ACCIUGHE
DEL MAR CANTABRICO 1,7,14,4,3

7-GRAIN BRIOCHE ,FRENCH BUTTER AND CANTABRIA ANCHOVIES 

BRUSCHETTA AL POMODORO E BASILICO (2 PZ.) 1,6,7,9,8    € 10 

STARTERS

Regolamento CE 852 /2004 e CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3,
lettera D, punto 3.

In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti 
possono provenire da surgelazione o congelazione tramite abbattitore e
indicati con il simbolo
*Prodotto congelato

In the absence of finding the fresh product, we advise customers that some products may come 
from freezing by blast chiller

CAESAR BY GARDINI1,3,7,9    14€
POLLO GRIGLIATO,INSALATA ICEBERG,SCAGLIE DI PARMIGIANO,
PANCETTA CROCCANTE,CAESAR DRESSING
GRILLED CHICKEN, ICEBERG LETTUCE, PARMESAN SHAVINGS, CRISPY BACON, CAESAR DRESSING

GRECA1,3,4,7     13€
MISTICANZA,FETA,POMODORINI,CETRIOLO,OLIVE
MIXED SALAD, FETA, CHERRY TOMATOES, CUCUMBER, OLIVES

CAPRESE DI BUFALA 1,7    13€
MOZZARELLA DI BUFALA STELLA DI AMASENO,POMODORO DI STAGIONE  E BASILICO
BUFFALO MOZZARELLA, SEASON TOMATO AND BASIL

MISTICANZA CON POMODORINI    12€
MIXED SALAD, CHERRY TOMATOES

SALADS

CONTORNI
PATATE ROSTICCIATE BAKED POTATOES               6€
CICORIA CHICORY                    6€ 
FRENCH FRIES FRENCH FRIES                 6€
RISO BASMATI BASMATI RICE                   4€

GOODY BURGER 1,3,7,8,9,10,11    15€
HOMEMADE BUN,INSALATA,POMODORO E HONEY MUSTARD ,
CHEDDAR CON FRENCH FRIES 
BURGER SAKURA BEEF HOMEMADE BUN, SALAD, TOMATO AND HONEY MUSTARD,
CHEDDAR WITH FRENCH FRIES

CARBO BURGER 1,3,7,8,9,10,11    15€
HOMEMADE BUN,CRISPY BACON,CARBOCREMA CON FRENCH FRIES 
BURGER SAKURA HOMEMADE BUN, CRISPY BACON, CARBOCREMA WITH FRENCH FRIES

CHICKEN CRISPY BURGER  1,3,7,8,9,10,11   15€
HOMEMADE BUN,PETTO DI POLLO CBT CROCCANTE,INSALATA,
SALSA SENAPE CON FRENCH FRIES 
CHICKEN CUTLET,HOMEMADE BUN  ,SALAD ,MUSTARD MAYO AND FRENCH FRIES 

BEYOND MEAT GREEN BURGER1,3,7,10,11  16€
BUN VEGANO,BEYOND PLANT BASED BURGER,WOK DI VERDURE,
MAYO VEGAN CON FRENCH FRIES
VEGAN BUN, BEYOND PLANT BASED BURGER, VEGETABLE WOK,
VEGAN MAYO WITH FRENCH FRIES

GOODY CLUB HOUSE SANDWICH 1,3,4,7,10,14  14€
HOMEMADE BUN,POLLO GRIGLIATO,BACON,UOVO,ICEBERG,
POMODORO CON FRENCH FRIES
BURGER SAKURA ,HOMEMADE BUN, GRILLED CHICKEN, BACON, EGG, ICEBERG,
TOMATO WITH FRENCH FRIES 

BURGERS & CO

ALL SERVED W/ HOMEMADE FRENCH FRIES

ALL SERVED W/ HOMEMADE FRENCH FRIES

PASTA                           8€
POMODORO / BURRO,OLIO / PARMIGIANO
TOMATO,BUTTER AND PARMESAN 

BURGER PANINO & FRENCH FRIES*  8€
BURGER BUN HOMEMADE AND FRENCH FRIES                

CHEESEBURGER PANINO & FRENCH FRIES*                   9€
BURGER AL PIATTO & FRENCH FRIES*                  8€
BURGER ON PLATE & FRENCH FRIES  

KIDS MENÙ
1,3,7

1,3,5,7,8,10

 
              

1,3,5,7,8,10

 
              

1,5,7,8

ANE 1

IL NOSTRO PANE FATTO IN CASA
2€

TIRAMISÙ                         8€
BISCOTTO SAVOIARDO HOMEMADE BAGNATO AL CAFFE E CREMA
MASCARPONE SAVOIARDO COOKIE DEEP WITH COFFEE AND MASCARPONE

CREMOSO ALLA VANIGLIA,                      9€
CRUMBLE E CREMA AL MASCARPONE E FRUTTI DI BOSCO
CREAM,VANILLA CRUMBLE BISCUITS & RED FRUITS

BABA NAPOLETANO                    7€
CON CREMA E FRUTTI ROSSI 
NAPOLITAN BABA WITH CREAM AND RED FRUITS

TORTA CAPRESE CLASSICA O CON PANNA                  8€
TORTA AL CIOCCOLATO FONDENTE MANDORLE CON PANNA
CHOCOLATE CAKE WITH ALMOND AND  CREAM

NEW YORK CHEESECAKE AL LAMPONE  8€
CRUMBLE,CREMA AL FORMAGGIO,COULIS E LAMPONE
CHEESE CREAM,RASPERRY COULIS AND FRESH RASPERRIES 

TARTUFO DI PIZZO CALABRO   9€
GELATO ALLA NOCCIOLA CON FONDENTE AL CIOCCOLATO
PIZZO CALABRO HAZENINUIT GELATO WITH CALABRIAN DARK CHOCOLATE 

DESSERTS,
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